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Menu Revci”on New Years [~ ve Menu
%1,/12,/201 1 €78

(_oupe de Cham agne de Pienvenue
A \/@e]coming Gfljass of Champagne

¢

%Q
Cai”@ rotie sur Risotto de | ruffes et ses CHPS de Parmesan

Roasted Qpail served on a Trug]e Kisotto
with Farmesarz Crisps

¢

Sala&c de chmarc! et Potiron

arosé parune \/inaigrette ala Grenade

| obsterand Fumpkin Sa]acl with a Fomegranate Drcssing
5

7

Meclai”ons de Chcvreuil courroné de [T oie (5ras Poé]é
sur son lit de Fleurot’ces

Medallions of Venison on O ster Mushrooms
toPPed with seared [Toie (Gras

¢

Souxcﬂé de Fromagcj Cheese Sou%qé
1 rou Normancﬁ (ranita

*
Assiette (zourmande

A selection of our Miniature Desserts
€

Cancé et Truges au Chocolat
Cogcc and Chocolate Truﬁqcs

Sur réservation uniquement Autre boissons non comprises Viande bovine provenance EU
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